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Viu Manent presenta su nuevo vino Secreto Rosé
Grenache: Innovacion y frescura para disfrutar este
verano 2025
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Este vino, que viene en una botella completamente decorada, proviene de una variedad de ) gl
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origen mediterranea que se destaca por producir los mejores rosé a nivel mundial. Frescura y caracter para e:
temporada
Un innovador vino se integra desde ahora a la linea de vinos Secreto de Viu Manent.
Se trata del Secreto Rosé Grenache 2024, una propuesta que sorprende por su atractivo packaging
con un diseno audaz y vanguardista, pero -principalmente-, por entregar un vino refrescante y unico.
|Ideal para esta temporada de verano.
Su particularidad es que se trata de los pocos rosé de la variedad Grenache que existen en el
mercado chileno. Esta cepa, originaria del mediterraneo, se caracteriza por producir algunos de los
mejores rosé a nivel mundial.
Tanqueray Bossa Nova
“Es un vino color rosa péalido muy atractivo. Se destaca por una nariz expresiva y alegre, con aromas a El sabor suave y ligero par:

verano
flores blancas, frutas rojas y en boca es de gran balance, rica textura, fresco, profundo y frutal”,

describe el enélogo de Viu Manent, Patricio Celedon.

Secreto Rosé nace en el Valle de Colchagua, especificamente en los pies de las laderas de la “Punta
del Viento”, que es el cordon montanoso que rodea el vinedo El Olivar de Viu Manent. Elaborado
principalmente a partir de la variedad Grenache (garnacha), pero complementada con un toque de
misterio cuidadosamente guardado por el endlogo que corresponde a hasta un 15% de la mezcla.

Este “secreto” es el sello distintivo de la linea Secreto, que busca sorprender y deleitar con su e
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autenticidad y creatividad.

Este rosé no sélo cautiva por su sabor y estilo enoldgico, sino también por su diseno audaz y
vanguardista. Presentado en una botella completamente decorada, su atractivo packaging destaca
por sus colores vibrantes y figuras abstractas que representan la esencia de la linea Secreto, ademas

de conmemorar los 20 anos de esta emblematica linea de Viu Manent.

Diablo Vino & Fuego

el primer restaurant de Ca:
del Diablo que abrira en el

A

MANENT

ROSE
BRENACHE .-

"Hefe Comes the Sun'
Encuentra y prepara tu lce
favorito con Adagio

Un vino para celebrar el verano

Un rosé cautivador que llama la atencién a primera vista.

Elegante y con buen peso en boca, el Secreto Rosé es el acompanante perfecto para disfrutar los
calurosos dias de verano. ldeal para maridar con productos del mar, comida asiatica y nikkei; este vino
destaca por su versatilidad y su capacidad de realzar cualquier aperitivo o reunion al aire libre.

Servir a una temperatura fresca, no mas de 10 grados, es una opcion ideal tanto para quienes buscan
disfrutar de una experiencia unica y sofisticada, o bien para sorprender con un exclusivo regalo.

Con el Rosado de Secreto, Viu Manent reafirma su compromiso de combinar tradicidn, innovacion y | % __
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linea y a brindar por un verano lleno de momentos inolvidables. “Laexperiencia final deun
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excelencia en cada copa. Esta nueva creacion invita a descubrir cada uno de los 8 Secretos de esta

Disponible en vina Viu Manent y en su ecommerce tienda.viumanent.cl

Mas informacion en Instagram @secretodeviumanent
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Suscribete en nuestro newsletter

Te invitamos a recibir el Newsletter mensual de Chef&Hotel con articulos,
noticias del drea y mensajes de proveedores que te pueden ser de utilidad. Solo
debes completar los datos en el formulario y enviarlo.
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