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Safra 2021 do ícone VI u 1, 
o Malbec chileno

santé! uni evento elegante reu­
niu especialistas. no jardim de 
inverno do Parigi Fasano. em sao 
Paulo. para o lan�amento da sa· 
Ira 2021 do vinho VIU l. da Viu 
Manent. 

Foi urna degusta�ao vertical 
que tive o privilégio de partici· 
par. As  safras 2021. 2019, 2011 e
2007 eram as previstas para a 
prova, no entanto. para surpre­
sa. inclusive do proprietário e

CEO José Miguel Viu. romos to·

dos presenteados pelo colega ex· 
pert Walter Tommasi, que trou• 
xe, de sua adega particular. a 
safra 2005 para abrilhantar ain· 
da mais a prova. 

o v1u1 (Viu uno). icone da
vinicola, sempre com edi�ao li· 
mitada e garrafas numeradas. é
o mais requintado da Viu Ma·
nent, assim considerado por ser
o resultado do sonho de seu
fundador e equipe. representan­
do a evolu�ao e compromisso
da vinícola com a excelencia e
qualidade. A história da Viu Ma·
nent está engarrafada neste ró•
tulo. É um tributo ao catalao.
Miguel viu Garcia, que a iniciou
em santiago. no ano 1935. E. em
1966, adquiriu a Hacienda San
carios de Cunaco. no valle de
Colchagua. com ISO hectares de
vinhas pré·filoxéricas france·
sas. com solos aluviais, ricos em
argilas e areias. de muito boa
drenagem. que proporcionam
aos vinhos aromas e sabores
florais e frutados. Hoje. a Viu
Manent con ta com 260 hectares
no total, com vinhedos em La
Capilla e El Olivar. sempre no
Colchagua.

o vinho é a expressao máxima
da Malbec cultivada em San car• 
los e chama a aten�o por ser a 
primeira vinícola chilena a engar­
rafar e comercializar um vinho 
simples det.4albec. em 1993. Mas 
o v1u1 teve sua primeira safra
em 1999, lan�ada em 2001. um
ano após a morte de Don Miguel
Viu Manent. Esta.2021. é a  vigési­
ma edi�o. elaborada com uvas
de vinhas antigas de Malbec com
mais de 100 anos. Algumas sa·
tras tem pequeno percentual ou
de cabernet sauvignon ou de Pe·
tit Verdot.

A safra 2021 tem 83% de Mal­
bec e 17% de Cabernet sauvig• 
non. As uvas sao colhidas ma­
nualmente com sel�ao n1inucio· 
sa dos cachos e depois dos graos. 
Inicia-se a macera�ao pré•fer· 
mentativa. a frio, por 6 dias. e
logo em seguida a alcoólica. com 
leveduras selecionadas. em a�o 
inox. Ap6s 21 dias o vinho passa 
para fouldres (grandes barris) e
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barricas de carvalho trances 
(55% sem tostagem e 45% con1 
tostagem). permanecendo por 
15 meses ou mais. até seu engar· 
rafamento. que sem filtragem dá 
aovinho maiorexpressao. Primo• 
roso trabalho! 

A sarra2021 temcor rubi inten­
sa com rellexos violáceos. desta· 
ca-se por sua elegancia e cará· 
ter. aromas frutados e flora is co• 
mo groselha. cereja. mirtilo. 
ameixa, violetas. notas de ervas 
e de especiarias doces. Na boca 
apresenta excelente acidez. gran­
de estrutura com corpo médio +, 
opulencia. taninos aveludados. 
algo mineral e complexidade. 
140 GL. Frescor. fruta e elegancia 
com potencial para guardar mais 
de IOanos. 

As safras 2005, 2007, 2011 e
2019 demonstram o sucesso da 
evolu�ao da Malbecem soloschi· 

renos. É um prazersentir as nuan­
cesdecada saf ra. Todas evoluem 
muito bem. inclusive a safra 
2005 e 2007. minhas preferidas. 
que para mim, ainda nao atingi­
ram o seu auge. tem vida a fren­
te. por seus perfis de frescor. 
frutas e taninos bem alinhados. 
Todos de alta gama. qualidade 
indiscutivel. 

A Viu Manent conta coma con­
sultoria do afamado enólogo 
Paul Hobbse tema terceira gera• 
�ao familiar no comando. o 
portfólio é composto por diver­
sas linhas de vinhos. alguns já 
citados nesta coluna. Aqui voce 
encontra no Laticinios Marcero e
emp6rios. 

Agrad�o o convite e parabeni­
zo a CH2A pela organiza\ao. Até 
a próxima ta�! 
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A saf ra 2021 foi 
elaborada com uvas de 
vinhas antigas de Malbec 
com mais de 100 anos 
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