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Safra 2021 doicone VIUL,
0 Malbec chileno

santé! Um evento elegante reu-
niu espectalistas. no jardim de
inverno do Parigi Fasano, emSao
Paulo, para o lancamento da sa-
fra 2021 do vinho VIU1, da Viu
Manent.

Foi uma degustacdo vertical
que tive o privilégio de partici-
par. As salras 2021, 2019, 2011 e
2007 eram as previstas para a
prova, no entanto, para surpre-
sa, inclusive do proprietario €
CEO José Miguel Viu, fomps to-
dos presenteados pelo colega ex:
pert Walter Tommasi, que trou-
xe. de sua adega particular, a
safra 2005 para abrilhantar ain-
da maisa prova.

0 ViUl (Viu Uno), icone da
vinicola, sempre com edi¢do li-
mitada e garralas numeradas. é
0 mais requintado da Viu Ma-
nent.assim considerado por ser
o resultado do sonho de seu
fundador e equipe. representan-
do a evolu¢cdo e compromisso
da vinicola com a exceléncia e
qualidade. Ahistoria da Viu Ma-
nentestd engarrafadaneste rd-
tulo. € um tributo ao cataldo,
Migue! Viu Garcta, que a iniciou
em Santiago, no ano 1935. E,em
1966, adquiriu 3 Hactenda San
Carlos de Cunaco, no Valle de
Colchagua,com 1SOhectares de
vinhas pré-filoxéricas ([rance-
$3s, com s010s aluviais, ricosem
argilas e areias, de muito boa
drenagem, que proporcionam
3a0s vinhos aromas e sabores
florais e frutados. Hoje, a Viu
Manent conta com 260 hectares
no total, com vinhedos em La
Capilla e El Olivar, sempre no
Colchagua.

0 vinho € a expressdomaxima
da Malbeccultivada emSan Car-
los e chama a aten¢dao por ser a
primeira vinicolachilenaaengar-
rafar e comercializar um vinho
simples deMalbec.em 1993. Mas
0 VIUl teve sua primeira salra
em 1999, tan¢ada em 2001, um
ano apos a moste de Don Miguel
ViuManent.Esta.2021, é a vigési-
ma edi¢do. elaborada com uvas
de vinhas antigas de Malbec com
mais de 100 anos. Algumas sa-
fras tém pequeno percentual ou
de Cabernet Sauvignon ou de Pe-
tit Verdot.

A safra 2021 tem 83% de Mal-
bec e 17% de Cabernet Sauvig:
non. As uvas sao colhidas ma-
nualmente comselegdo minucio-
sados cachos ¢ depois dos graos.
Inicia-se @ maceracdo pré-fer-
mentativa, a frio, por 6 dias, e
logo em seguida a alcodlica, com
leveduras selecionadas. em aco
inox. Apds 21 dias o vinho passa
para fouldres (grandes barris) e
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No diai8 de junho.das 18 3s 22h,acontece o grandioso e sempre
aguardado Decanter wine Day. Mais de 100 rotulos e presen¢ados

produtores de dive rsos paises.

Local: Clubede Regatas vasco daGama.

Prego: RS250(RS 100 revertidos em compra de vinhos nolocal),

barricas de carvalho francés
{55% sem tostagem e 45% com
tostagem), permanecendo por
15 meses ou mais. até seu engar-
rafamento, que sem filtragem da
aovinhomaiorexpressao. Primo-
roso trabatho!

Asafra 2021 temcor rubiinten-
sacom reflexos violaceos, desta-
Ca-se por sua elegancia e cara:
ter, aromas frutados e florais co-
mo groselha, cereja. mirtilo,
ameixa, violetas. notas de ervas
e de especiarias doces. Na boca
apresenta excelenteacsdez,gran-
de estruturacom corp0 médio «,
opuléncia. taninos aveludados.
algo mineral e complexidade.
140GL.Frescor, fruta e elegancia
compotencial para guardar mais
de10anos.

As safras 2005, 2007. 2011 e
2019 demonstram o0 sucesso da
evolucdo da Matbec em soloschi-

lenos.Eumprazersentirasnuan-
cesdecadasalra. Todas evoluem
muito bem, inclusive a safra
2005 e 2007, minhas preferidas,
que para mim, atnda nao atingi-
ram o seu auge, tem vida a fren-
te, por seus perfis de [rescor,
frutas e taninos bem alinhados.
Todos de alta gama, qualidade
indiscutivel.

A Viu Manent contacoma con-
sultoria do afamado endlogo
Paul Hobbse tematerceira gera-
¢do familiar no comando. O
portfdlio & composto por diver-
sas linhas de vinhos, alguns ja
citados nesta coluna, Aqui vocé
encontra no Laticinios Marcelo e
emparios.

Agradegoo convitee parabeni-
20 a CH2A pela organizagdo. Até
a préximatagat
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