RELATORIO DE COLHEITA 2023

Introdugao
Uma safra moderadamente quente.

A temporada 2022-2023 comec¢ou com um inverno relativamente normal com baixas temperaturas que permiti-
ram um bom acumulo de horas de frio e 503 mm de precipitagdes. Tudo isso gerou uma brotagao bastante
uniforme no vinhedo.

Com relagao a disponibilidade de agua para irrigagao, podemos comentar que o nivel da represa Convento Viejo,
que abastece uma parte importante do vale de Colchagua, encontrava-se muito préximo de sua capacidade
completa. Por outro, o caudal do rio Tinguiririca, principal afluente do vale, apresentava uma reducdo de 20%
guando comparado a média dos ultimos anos no més de novembro.

O final do inverno e o comego da primavera foram relativamente frios, inclusive com a presenca de geadas locali-
zadas em alguns setores especificos, que afetaram em parte a brotacdo das variedades mais precoces, sendo
também responsavel pela diminui¢do dos rendimentos da safra.

Posteriormente, em meados da primavera, as temperaturas subiram bastante, condicdo que se prolongou
durante todo o verdo e com a ocorréncia de vdrias ondas de calor, o que nos obrigou a aumentar a frequéncia

' Vendimia VIU1




RELATORIO DE COLHEITA 2023

e o volume de irrigacdo ao redor de 60% para com-
pensar este fendbmeno e manter as plantas em uma
boa condicdo, o que nos permitiu chegar com uma
boa atividade fotossintética e pigmentacdo das
folhas até o momento da colheita.

Da mesma forma que na safra 2017, acredito que
se repetiu 0 mesmo padrao de bloqueio das plan-
tas devido as altas temperaturas, as quais deixa-
ram de trabalhar nos dias de temperaturas extre-
mas, evitando a excessiva perda de acidez que
seria esperada com esse tipo de condicao.

Embora o inicio da colheita ocorreu praticamente
nas datas habituais, o seu término foi bastante

antecipado, em cerca de 10 a 15 dias, sendo uma
vindima com uma duragao bastante reduzida.

Os rendimentos foram cerca de 5% inferiores ao
previsto, o que pode ser explicado principalmente
pelo fato de as variedades mais precoces terem
sido medianamente afetadas por uma geada na
primavera.

A qualidade observada neste ano é muito boa, com
vinhos tintos de excelente estrutura e concen-
tracdo, equilibrados e com taninos redondos.
Adicionalmente, a antecipacao da colheita permi-
tiu manter o frescor original na maioria das varie-
dades. Os vinhos brancos, por sua vez, sao muito
expressivos, frescos, de bom volume e grande
equilibrio.
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Vinhos Brancos

No caso dos vinhos brancos, a localizagao do vinhedo foi fundamental para definir as caracteristicas de cada vinho,
o que foi marcado, principalmente, pela forma como as distintas zonas foram mais ou menos afetadas pelas
influéncias mais frescas provenientes da cordilheira dos Andes e/ou do oceano Pacifico.

Na zona intermediaria de Colchagua, mais precisamente no Fundo San Carlos, de onde provém uma porcentagem
do corte tanto do Sauvignon Blanc como do Chardonnay reserva, o clima foi bastante calido. Mesmo assim, o inicio
da safra foi relativamente similar a um ano normal, em fung¢do das geadas de primavera que afetaram principal-
mente a variedade mais precoce, a Chardonnay, e que atrasaram em parte os distintos estados fenoldgicos.

O componente restante destes cortes é proveniente de Litueche, zona bem mais fresca pela proximidade do mar
(18 km) e por sua brisa caracteristica. Isso, somado a neblina que esteve presente em alguns dias, é responsavel
por refrescar os vinhedos tornando a maturacdo mais lenta e mantendo melhor a acidez natural das uvas. Penso
gue este é um 6timo ano tanto para a Sauvignon Blanc como para a Chardonnay de Litueche. Os vinhos tém, por
um lado, a madureza entregue pelas caracteristicas do ano e, por outro, o frescor natural préprio do solo graniti-
co da cordilheira da Costa e de sua proximidade do mar.

O vale de Casablanca, origem do Sauvignon Blanc Secreto, também apresentou uma temporada algo mais quente
em comparagao a um ano normal. Porém, da mesma forma que nosso vinhedo em Litueche, as uvas provenien-
tes do vinhedo localizado a 11 km do mar em Las Dichas contribuem com um nivel de acidez natural muito bom
ao corte final e tendo, por um lado, o volume de boca e a madureza que se procura no Sauvignon, mas ao mesmo
tempo, um grande frescor, resultando em um vinho complexo, intenso, de grande textura e equilibrio.

| Sauvignon Blanc / Vale de Casablanca
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Vinhos Tintos

Com relagdo as castas tintas, o conhecimento das caracteristicas do solo foi um fator preponderante na hora de
interpretar a vindima e, consequentemente, de definir a data da colheita, o que foi um ponto crucial para a quali-
dade dos vinhos.

De nossos trés vinhedos proprios, dois deles,El Olivar e La Capilla, localizados nas proximidades de Peralillo,
apresentam solos relativamente curtos e, como consequéncia, tendem a amadurecer mais rapido. Devido ao
anterior, € muito importante estar atento para colher na hora certa e assim manter o maior frescor nos vinhos.
O Fundo San Carlos, por sua vez, apesar de ndo funcionar como um solo profundo, tem maior capacidade de
armazenamento de agua, o que o torna um solo “mais frio”. Isso, em parte, ajuda a compensar as elevadas tem-
peraturas, motivo pelo qual a maturagao tende a ser mais tardia.

Quanto a colheita dos tintos, teve inicio em El Olivar com as variedades Grenache e Syrah em encosta na segunda
semana de marco e terminou com os uUltimos Carménére na terceira semana de abril. Cabe mencionar que, por
primeira vez em nossa histdria, um par de quadras de Carméneére plantados em encosta sobre rocha granitica
fragmentada foram colhidos no final do més de margo, os quais se posicionam hoje, gracas a sua qualidade,
dentre os componentes dos vinhos Carménére de alta gama da vinicola. Com relacdo as demais variedades,
considero que é um ano muito bom para a Grenache, base do nosso Vibo Punta del Viento, para a Syrah e para
a anteriormente mencionada Carménere.
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Em La Capilla, onde temos plantado Cabernet Sauvignon e Carménere, a colheita iniciou com a Cabernet
Sauvignon, na primeira semana de abril, muito similar a um ano normal. Posteriormente, na terceira
semana de abril, foi colhida a Carménére, que da origem a linha Gran Reserva.

E importante mencionar que, nos Ultimos anos, estamos em um processo de reconversdo do vinhedo,
substituindo aqueles setores mais afetados pelas condi¢des extremas existentes neste lugar. O solo de
origem vulcanica submete a planta a uma condicdo de estresse muito alta, o que contribui em termos
gualitativos ao vinho, mas dificulta a longevidade das plantas. O resultado obtido até agora nas primeiras
safras de ambas as variedades nos deixou muito felizes e nos dd uma ideia da proje¢ao de qualidade que
podemos obter a curto e médio prazos.

Por ultimo, no Fundo San Carlos, localizado em Cunaco, iniciamos colhendo a Malbec destinada ao rosé no
final de fevereiro. Posteriormente, continuamos com a colheita da Merlot em meados de marco, das
castas Malbec e Cabernet Franc no final de marco e da Cabernet Sauvignon no inicio de abril. No caso dos
vinhedos antigos de Malbec, esperamos um pouco mais em busca de alcangar uma maturacdo 6tima,
sendo finalmente colhidos em meados de abril.

A Malbec de vinhedos centendarios continua sendo a variedade estrela do vinhedo San Carlos e, da mesma
forma que nos ultimos anos, os vinhos se mostram com grande fineza, complexidade e profundidade. Com
relacdo a Cabernet Sauvignon, existem alguns setores de plantas antigas que também estdo se apresen-
tando de excelente forma e até me atreveria a dizer que, caso evoluam conforme o esperado, deveriam
ser os componentes principais do corte do Viu Infinito, tal como o quartel 5 de Cabernet Franc que conti-
nua exibindo seu grande potencial.

Patricio Celeddn Nannig
Julho 2023.



