
RELATÓRIO DE COLHEITA 2023

Introdução

Uma safra moderadamente quente.

A temporada 2022-2023 começou com um inverno relativamente normal com baixas temperaturas que permiti-
ram um bom acúmulo de horas de frio e 503 mm de precipitações. Tudo isso gerou uma brotação bastante 
uniforme no vinhedo.

Com relação à disponibilidade de água para irrigação, podemos comentar que o nível da represa Convento Viejo, 
que abastece uma parte importante do vale de Colchagua, encontrava-se muito próximo de sua capacidade 
completa. Por outro, o caudal do rio Tinguiririca, principal afluente do vale, apresentava uma redução de 20% 
quando comparado à média dos últimos anos no mês de novembro. 

O final do inverno e o começo da primavera foram relativamente frios, inclusive com a presença de geadas locali-
zadas em alguns setores específicos, que afetaram em parte a brotação das variedades mais precoces, sendo 
também responsável pela diminuição dos rendimentos da safra.
Posteriormente, em meados da primavera, as temperaturas subiram bastante, condição que se prolongou 
durante todo o verão e com a ocorrência de várias ondas de calor, o que nos obrigou a aumentar a frequência 
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e o volume de irrigação ao redor de 60% para com-
pensar este fenômeno e manter as plantas em uma 
boa condição, o que nos permitiu chegar com uma 
boa atividade fotossintética e pigmentação das 
folhas até o momento da colheita.

Da mesma forma que na safra 2017, acredito que 
se repetiu o mesmo padrão de bloqueio das plan-
tas devido às altas temperaturas, as quais deixa-
ram de trabalhar nos dias de temperaturas extre-
mas, evitando a excessiva perda de acidez que 
seria esperada com esse tipo de condição.

Embora o início da colheita ocorreu praticamente 
nas datas habituais, o seu término foi bastante 

antecipado, em cerca de 10 a 15 dias, sendo uma 
vindima com uma duração bastante reduzida.  
Os rendimentos foram cerca de 5% inferiores ao 
previsto, o que pode ser explicado principalmente 
pelo fato de as variedades mais precoces terem 
sido medianamente afetadas por uma geada na 
primavera.
A qualidade observada neste ano é muito boa, com 
vinhos tintos de excelente estrutura e concen-
tração, equilibrados e com taninos redondos. 
Adicionalmente, a antecipação da colheita permi-
tiu manter o frescor original na maioria das varie-
dades. Os vinhos brancos, por sua vez, são muito 
expressivos, frescos, de bom volume e grande 
equilíbrio.
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un año normal, aunque posteriormente el crecimiento fue más lento debido a 
las bajas temperaturas existentes durante los meses siguientes. La temporada 
se presentó con bastante viento, pero a diferencia del año anterior este viento 
soplaba desde la Cordillera de los Andes, lo cual fue en parte responsable de 
las bajas temperaturas mínimas que se sintieron en el Valle.
Una vez brotadas las plantas, fue bastante raro el hecho de no haber tenido 
fiebre de primavera (amarillamiento de las hojas debido al suelo frío y mojado), 
que es una deficiencia temporal y que cuyos factores gatillantes estuvieron 
claramente presentes.
Tanto la brotación, el tamaño de racimos y bayas fue muy parejo, de hecho, no 
recuerdo haber visto racimos de Malbec tan perfectos como los de este año, 
con todas las bayas del mismo tamaño y prácticamente nada de corrimiento.
La cosecha comenzó con Sauvignon Blanc el 19 de Febrero, el Chardonnay el 
24 de Febrero, Viognier el 26 de Febrero y el Malbec cosechado temprano 
para Rose, el 27 de Febrero. Los blancos en general presentan una intensidad 
aromática menor en comparación a años anteriores, pero son a su vez más 
complejos y con un mayor volumen en la boca.  
Con respecto a las variedades tintas, comenzamos cosechando el Malbec de 
los viñedos centenarios el 14 de Marzo, en la búsqueda de tener una propor -
ción de la mezcla con mayor tensión, frescura y acidez. El Cabernet Sauvignon, 
por su parte, comenzó a ser cosechado el 27 de Marzo, y el Merlot, el 13 de 
Abril. La cosecha termino el 25 de Abril.
Este año por primera vez, cosechamos los viñedos antiguos de Malbec siguien -
do el mapeo de suelos, con resultados muy auspiciosos, debido a los distintos 
caracteres que expresaron los distintos lotes, los cuales nos permitirán traba -
jar las mezclas con un espectro más alto de posibilidades, en comparación a lo 
que veníamos realizando. 
A diferencia de años anteriores, las primeras uvas cosechadas correspondieron 
a las calidades más altas, debido a lo cálido del año y a la ausencia total tempra -
na de notas verdes en las bayas, lo cual nos permitió mantener un muy buen 
nivel de acidez total, bajo nivel de azúcar y uvas suficientemente maduras. 
Los vinos tintos hasta el minuto son frescos, intensos, con carácter y muy bien 
balanceados, en donde las altas calidades son realmente muy buenas. Pienso 
que esta cosecha, al igual que la cosecha anterior, es muy buena tanto para el 
Malbec, como el Cabernet Sauvignon de San Carlos. 

Chardonnay / Litueche - Colchagua Costa Sauvignon Blanc / Vale de Casablanca

Vinhos Brancos

No caso dos vinhos brancos, a localização do vinhedo foi fundamental para definir as características de cada vinho, 
o que foi marcado, principalmente, pela forma como as distintas zonas foram mais ou menos afetadas pelas 
influências mais frescas provenientes da cordilheira dos Andes e/ou do oceano Pacifico.
Na zona intermediária de Colchagua, mais precisamente no Fundo San Carlos, de onde provém uma porcentagem 
do corte tanto do Sauvignon Blanc como do Chardonnay reserva,  o clima foi bastante cálido. Mesmo assim, o início 
da safra foi relativamente similar a um ano normal, em função das geadas de primavera que afetaram principal-
mente a variedade mais precoce, a Chardonnay, e que atrasaram em parte os distintos estados fenológicos.

O componente restante destes cortes é proveniente de Litueche, zona bem mais fresca pela proximidade do mar 
(18 km) e por sua brisa característica. Isso, somado à neblina que esteve presente em alguns dias, é responsável 
por refrescar os vinhedos tornando a maturação mais lenta e mantendo melhor a acidez natural das uvas. Penso 
que este é um ótimo ano tanto para a Sauvignon Blanc como para a Chardonnay de Litueche. Os vinhos têm, por 
um lado, a madureza entregue pelas características do ano e, por outro, o frescor natural próprio do solo graníti-
co da cordilheira da Costa e de sua proximidade do mar.

O vale de Casablanca, origem do Sauvignon Blanc Secreto, também apresentou uma temporada algo mais quente 
em comparação a um ano normal. Porém, da mesma forma que nosso vinhedo em Litueche, as uvas provenien-
tes do vinhedo localizado a 11 km do mar em Las Dichas contribuem com um nível de acidez natural muito bom 
ao corte final e tendo, por um lado, o volume de boca e a madureza que se procura no Sauvignon, mas ao mesmo 
tempo, um grande frescor, resultando em um vinho complexo, intenso, de grande textura e equilíbrio.
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cada 1 semana aproximadamente, para dar termino al Cabernet el día 23 de 
Abril. El Carménère por su parte, se cosechó entre los días 28 y 30 de Abril. A 
diferencia de años anteriores, la planta todavía mantenía sus hojas verdes al 
momento de la cosecha, dado principalmente por la ausencia de heladas y 
además por la buena fertilidad natural del suelo, gracias a los manejos vitícolas 
que se vienen realizando durante los últimos años, los cuales nos han permitido 
llegar con uvas más sanas y plantas activas.

Tanto el Cabernet Sauvignon, como el Carménère se sienten frescos, con 
agarre, gran estructura y tipicidad, expresando de muy buena forma las 
características de su lugar de origen.
Es importante mencionar que si bien el año caluroso nos hacía pensar que el 
nivel de alcohol potencial sería alto, tanto en Cabernet Sauvignon, como 
Carménère, los vinos muestran todo lo contrario. En el caso de los distintos 
lotes de Cabernet Sauvignon para la línea Single Vineyard estos se encuentran 
en un rango de entre 12,2 y 13%. El Carménère, por su parte, tanto para la línea 
Gran Reserva, como para El Incidente varía entre 12,7 y 13,9%. Atribuimos 
estos bajos niveles de alcohol final a la cosecha más temprana, pero también a 
un posible efecto de bloqueo que se tiene que haber presentado en las plantas 
durante aquellos días en que tuvimos altos pick de temperaturas, en los cuales 
el cierre estomático en las hojas impidió que siguiera subiendo el nivel de 
azucares en las bayas. Por otro lado, al observar el registro de temperaturas 
mínimas de los meses previos a la cosecha nos encontramos con temperaturas 
muy bajas, incluso 3 a 4°C en promedio por debajo de un año normal, lo cual 
sumado a amplitudes térmicas altísimas que incluso superaron los 30°C, acele -
raron la madurez fenólica, pudiendo llegar a cosecha con uvas maduras y 
niveles de azúcar bajos.

Vinhedos  Centenários  de Malbec El Olivar / Loma Blanca

Vinhos Tintos

Com relação às castas tintas, o conhecimento das características do solo foi um fator preponderante na hora de 
interpretar a vindima e, consequentemente, de definir a data da colheita, o que foi um ponto crucial para a quali-
dade dos vinhos.

De nossos três vinhedos próprios, dois deles,El Olivar e La Capilla, localizados nas proximidades de Peralillo, 
apresentam solos relativamente curtos e, como consequência, tendem a amadurecer mais rápido. Devido ao 
anterior, é muito importante estar atento para colher na hora certa e assim manter o maior frescor nos vinhos. 
O Fundo San Carlos, por sua vez, apesar de não funcionar como um solo profundo, tem maior capacidade de 
armazenamento de água, o que o torna um solo “mais frio”. Isso, em parte, ajuda a compensar as elevadas tem-
peraturas, motivo pelo qual a maturação tende a ser mais tardia.

Quanto à colheita dos tintos, teve início em El Olivar com as variedades Grenache e Syrah em encosta na segunda 
semana de março e terminou com os últimos Carménère na terceira semana de abril. Cabe mencionar que, por 
primeira vez em nossa história, um par de quadras de Carménère plantados em encosta sobre rocha granítica 
fragmentada foram colhidos no final do mês de março, os quais se posicionam hoje, graças à sua qualidade, 
dentre os componentes dos vinhos Carménère de alta gama da vinícola. Com relação às demais variedades, 
considero que é um ano muito bom para a Grenache, base do nosso Vibo Punta del Viento, para a Syrah e para 
a anteriormente mencionada Carménère.
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más cortos (roca a 40 - 50 cm de profundidad) produjeron racimos con bayas muy 
pequeñas.
Comenzamos con la cosecha de Syrah para la línea Single Vineyard entre el 11 y 
13 de Marzo. Más tarde comenzamos con la cosecha de Malbec el 19 de Marzo,  
Grenache el 20 de Marzo, Petit Verdot el 24 de Marzo, Mourvedre el 9 de Abril y 
Carménère el 24 de Abril, para dar por terminada la cosecha el día 29 de Abril, 
con el ultimo cuartel de Carménère.
Los vinos en general son complejos, con bastante carácter, mucho color, tensión, 
buena estructura y balance. Pienso que es un gran año para el Syrah, sobretodo el 
proveniente de la ladera, así como también para el Carménère de la línea Secreto, 
el cual es mucho más fresco, vibrante y expresivo de su lugar de origen que en 
temporadas anteriores, principalmente a mi parecer debido a una cosecha más 
temprana.
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Em La Capilla, onde temos plantado Cabernet Sauvignon e Carménère, a colheita iniciou com a Cabernet 
Sauvignon, na primeira semana de abril, muito similar a um ano normal. Posteriormente, na terceira 
semana de abril, foi colhida a Carménère, que dá origem à linha Gran Reserva.
É importante mencionar que, nos últimos anos, estamos em um processo de reconversão do vinhedo, 
substituindo aqueles setores mais afetados pelas condições extremas existentes neste lugar. O solo de 
origem vulcânica submete a planta a uma condição de estresse muito alta, o que contribui em termos 
qualitativos ao vinho, mas dificulta a longevidade das plantas. O resultado obtido até agora nas primeiras 
safras de ambas as variedades nos deixou muito felizes e nos dá uma ideia da projeção de qualidade que 
podemos obter a curto e médio prazos.

Por último, no Fundo San Carlos, localizado em Cunaco, iniciamos colhendo a Malbec destinada ao rosé no 
final de fevereiro. Posteriormente, continuamos com a colheita da Merlot em meados de março, das 
castas Malbec e Cabernet Franc no final de março e da Cabernet Sauvignon no início de abril. No caso dos 
vinhedos antigos de Malbec, esperamos um pouco mais em busca de alcançar uma maturação ótima, 
sendo finalmente colhidos em meados de abril.

A Malbec de vinhedos centenários continua sendo a variedade estrela do vinhedo San Carlos e, da mesma 
forma que nos últimos anos, os vinhos se mostram com grande fineza, complexidade e profundidade. Com 
relação à Cabernet Sauvignon, existem alguns setores de plantas antigas que também estão se apresen-
tando de excelente forma e até me atreveria a dizer que, caso evoluam conforme o esperado, deveriam 
ser os componentes principais do corte do Viu Infinito, tal como o quartel 5 de Cabernet Franc que conti-
nua  exibindo seu grande potencial.

Patricio Celedón Nannig
Julho 2023.

 


