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EN ALGUN MOMENTO DE LA
DECADA DEL 2000 se habld de que
el carménére era la insignia del vino chile-
no. Pero luego, ante las dificultades que
suponia hacer un carménere de verdad
muy bueno, el entusiasmo parecid mode-
rarse. Y ya esta variedad, confundida con
el merlot y redescubierta en 1994, se
comenzd a mostrar como parte de la
diversidad del terrufio chileno. La diversi-
dad se convirtio en la nueva bandera, la
gue aun flamea en el discurso de los
productores cuando les toca presentar sus
vinos en el exterior; la diversidad de cli-
mas, paisajes vy la diversidad de uvas con
las gue por estos lados se puede hacer
vinos, el carménere entre ellos.

Pero el carmenere es una variedad
dificil. No tiene, por ejemplo, los atributos
comerciales del malbec, ese dulzor, esa
voluptuosidad o esa fruta generosa y dulce
que cautiva al publico. Tiene sabores
frutales, por cierto, pero también notas
herbales o derechamente vegetales que
muchas veces molestan o son incompren-
didas, Aunque a 28 afios desde que se
descubrio la confusion merlot-carmeé-
nére, los productores chilenos han
aprendido sobre la variedad y muchos
de los desafios que plantea la uva se
han comprendido, dando vinos real-
mente muy buenos, de clase mundial.
Para algunos de ellos, puede echarle
un vistazo a la lista que incluimos en
este articulo. Ahi tienen, por ejemplo,
deliciosos ejemplos de frescor como
los que ofrece Caliterra o Santa
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Hay carménére muy buenos en Chile. Y lo que antes era un grupo
pequeno, hoy va es toda una numerosa comunidad. La tarea ahora es
democratizar la uva, subiendo el nivel en los rangos de menores precios.

Rita, vinos profundos y suculentos como
los de Maquis o Casa Bauza. En fin, todo
un abanico de estilos gue tienen en comun
algunas cosas: nada de excesos de madera
que se usaban para tapar los aromas
vegetales, propios de la variedad: nada de
sobremadurez que terminaba por convertir

a los carménére chilenos en una suerte de
mermelada, v si ricas notas herbales que
aportan frescor en medio de los sabores a
fruta madura.

La mala noticia es que muchos de ellos
(casi todos) son caros para el promedio de
lo gque en Chile se gasta en un vino. Y ahi

ALGUNOS DE LOS MEJORES CARMENERE DE CHILE

Antiyal Vifiedo El Escorial Carménére
2020 Maipo

Caliterra Pétreo Carménere 2020 Col-
chagua

Casa Bauza Isabel Carménere 2019
Maipo

Casa Silva Microterroir de Los Lingues

Carmeénere 2019 Los Lingues
Casas Patronales Leal Carmeé-
nere 2020 Cauquenes

Clos de Luz Carmeénéere 2020
Rapel

Concha y Toro Terrunyo Car-
ménere 2021 Peurno
Errazuriz KAl Carménere
2020 Valle del Aconcagua
Hacienda Araucano ALKA

Carmeénére 2020 Colchagua
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Haras de Pirque ECRAL Carménére
2020 Maipo

Koyle Cerro Basalto Cuartel G2 Carme-
nere 2020 Los Lingues

Maquis Viola Carmeénere 2019 Colcha-
gua

Maturana Winery MW Carmeénére 2019
Marchiglie

San Pedro Tierras Moradas Carménere
2021 Maule

Santa Carolina Herencia Carménere
2019 Peumo

Santa Rita Pewén de Apalta Carménére
2021 Apalta

Terra Noble CA1 Andes Carménére
2020 Colchagua Andes

Ventisquero Obliqua Carmeénere 2019
Apalta

Viu Manent El Incidente Carménére
2020 Colchagua

esta uno de los grandes desafios que aun
necesita superar el carmeénére chileno:
ofrecer buena relacion precio calidad en
los niveles basicos de vinos finos; es decir,
alrededor de los cinco mil pesos la botella.
Es en ese rango en donde |a uva todavia
no logra dar el gran salto. Y no digo que
los vinos sean intomables por lo defectuo-
sos, Eso ya hace rato que es un tema
superado en la escena nacional. Sino que,
mas bien, lo que se obtiene en ese rango
son tintos desabridos, sin gracia, muchos
de ellos con notas a madera excesiva o
falta de frescor, algo que si se obtiene
buscando ejemplos baratos en cabernet
sauvignon o syrah. Es en ese punto en
donde hay que poner el acento, porgue no
todos los dias uno se gasta mas de veinte
mil pesos en una botella. Por ahora, enton-
ces, busquen algunos
de estos carménere,
gue son de lo mejor
que se puede obtener
en la variedad en el
mundo ¥ que son, sin
duda, para ocasiones
especiales.
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