RELATORIO DA SAFRA 2021

A safra 2021 sera lembrada como uma colheita fria.

Tudo comegou com um dos invernos mais chuvosos dos ultimos anos, no qual cairam aproximadamente 600
mm de dgua de forma bem distribuida durante os meses de inverno e inicio da primavera. Este aspecto foi muito
importante, ja que o vinhedo comecou suas etapas fenoldgicas e vegetativas com uma quantidade suficiente de
umidade no solo, o que evitou qualquer tipo de estresse, que mais tarde pudesse afetar de algum modo a quali-
dade final dos vinhos. Por outro lado, o fato de haver chovido, significa que a dgua ingressa a muito baixa tempe-
ratura ao solo, incorporando uma quantidade de oxigénio muito superior em comparagdo a uma irrigagao ou
chuva produzida em un periodo de maiores temperaturas. A importancia de ter uma concentragdo mais alta de
oxigénio na agua reflete em um maior e melhor crescimento de raizes, sobretudo em profundidade , o que
aporta ao equilibrio da planta e posteriormente a qualidade do vinho.

Em termos de temperatura, ndo foi um inverno principalmente frio, de fato, eu diria que foi mais temperado,
porém as temperaturas demoraram em subir até metade da primavera, o que gerou uma brotagdo mais tardia,
porém muito uniforme. Na segunda metade da primavera, especificamente nos meses de novembro e dezem-
bro, tivemos temperaturas mais normais para a data, por esse motivo houve uma boa fase de mudanca de flor
a uva(cuaja) , o que inclusive nos levou a pensar que teriamos uma temporada de maiores rendimentos , o que
finalmente ndo aconteceu.
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Uma vez iniciado o verdo, posterior a “cuaja”
(quando a flor se converte em fruto), as tempera-
turas diminuiram, incrementando ainda mais o
atraso nos estados fenoldgicos. A média das tem-
peraturas maximas em janeiro e fevereiro foi apro-
ximadamente 3°C mais baixa que o normal regis-
trado nestes meses. A verdade é que foi um feno-
meno bastante raro, ja que por um lado o fenéme-
no la Nifa, no qual as temperaturas do oceano
baixam e provocam um clima mais seco e quente
nos vales interiores, foi bastante relativo, ja que
essas condicdes se apresentaram no sul do Chile,

(as temperaturas sdo mais baixas que na zona
central e chove durante todo o ano), onde os vera-
neios tiveram um verao sonhado com clima quente
e auséncia total de chuvas, na zona central onde se
concentram os vinhedos , as temperaturas foram
mais baixas com maior presenca de umidade.
Todas as condicdes anteriormente descritas nos
permitiram atrasar os primeiros dias de irrigacao
da temporada até metade de dezembro ou inclusi-
ve janeiro, por isso o desenvolvimento dos vinhe-
dos foi bem mais natural e pouco interferiram
nesse aspecto.
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No final de janeiro, com as uvas pintadas houve
uma chuva importante extendida em praticamente
toda a regido central, o que entregou a umidade
suficiente aos solos onde se encontram plantados
nossos vinhedos, devido ao qual ndo tivemos
necessidade de seguir regando nos meses seguin-
tes . Logo depois do periodo de chuva tivemos
aproximadamente 1 a 2 semanas de baixas tempe-
raturas, as quais nos mantiveram bastante preocu-
pados pelo atraso na maturagao, o que finalmente
comecou a avanzar em perfeitas condicdes duran-
te os meses de margo e abril, os quais foram espe-
cialmente benéficos , com temperaturas e caracte-
risticas perfeitas para a maturacao das uvas.

O anterior originou uma vendima bastante intensa
e curta, na qual se comegou de forma mais tardia,
com aproximadamente 2 semanas de atraso, e
término mais cedo, em comparagdo a colheitas
frias de anos anteriores.

Geralmente em Viu Manent a duragao da colheita
é de 11 a 13 semanas no total, este ano foi de 9.
Toda esta condicdo antes mencionada gerou
vinhos com niveis de acidez natural superiores a
um ano normal, o que para um vale quente como
Colchagua é bem-vindo ja que o balango dos
vinhos é muito melhor em termos de qualidade .
Os rendimentos finais obtidos finalmente foram
entre 5 e 10% mais baixos do esperado nos distin-
tos vinhedos.

Em termos gerais estamos muito contentes com as
qualidades dos vinhos obtidos, sobretudo, dos
tintos, os quais tem uma cor extraordindria ,
propria de clima frio, com taninos sedosos, o que
nos permitiu extrair um pouco mais, pelo que acre-
ditamos que estamos na presenca de vinhos tintos
com um grande potencial de longevidade , por isso
recomendamos guardar garrafas...
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Vinhos Brancos

Com respeito a variedades brancas, seguimos uma estratégia oposta ao ano passado, no qual aceleramos e ante-
cipamos a colheita pensando em conservar um bom nivel de acidez para alcangar o equilibrio no vinho. Este ano,
devido a caracteristicas frias, esperamos bastante antes de colher, para que diminuissem os altos contetidos de
acidos, ao mesmo tempo que aumentasse nivel de agucar presente nas bagas.

A média da colheita de brancos foi entre 2 e 4 semanas mais tarde, em compara¢do a um ano normal.

Os vinhos se mostram expressivos, sao fiéis as caracteristicas de sua variedade, frescos e de bom volume. Acredi-
to que se destaca o Sauvignon Blanc Secreto, ja que apresenta um muito lindo equilibrio , mantém o carater
tipico do vinho, ha amadurecimento, mas também ha frescor, € um vinho para apreciar tanto como aperitivo,
como acompanhando algum prato de comida.

Também encontro muito interessante o Chardonnay da linha Gran Reserva, que este ano esta com um estilo
mais fresco e mais vibrante talvez mais que as safras anteriores devido as caracteristicas do ano. Enquanto que
na linha Reserva, os vinhos se encontram nos niveis esperados de qualidade.
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Vinhos Tintos

Igual como nas variedades brancas, a colheita das variedades tintas comegou com aproximadamente 3 semanas
de atraso, principalmente esperando que os taninos se suavizassem e ao mesmo tempo diminuisse a alta acidez
gue tinhamos em um principio.

Como o inicio da colheita de tintos comegou com um atraso de 2 a 3 semanas em comparagao a um ano normal,
terminamos de colher os ultimos Carménére na ultima semana de abril, ou seja, relativamente cedo. Este foi o
resultado das extraordinarias condigdes climaticas que tivemos durante os meses de margo e abril.

Os vinhos tintos deste ano apresentam uma extraordinaria cor e uma grande suavidade de taninos. Diferente de
otros anos, o nivel de acidez natural ao momento da colheita foi bastante alto, este estava principalmente defi-
nido por dcido mélico (dcido mais agressivo ), o qual se transformou a 4cido lactico (mais suave) na fermentacédo
malolactica, dando lugar a vinhos com um muito lindo equilibrio , os quais seguem mantendo um carater fresco,
mas sem essa acidez extrema que se manifestou em algum momento.

As variedades que na minha opinido brilhardo nesta colheita sdo o Cabernet Sauvignon, Malbec e Carménére,
as quais mostram um muito bom nivel de concentragdo, grande color, taninos redondos e uma grande estrutura
qgue |he adiciona o suporte necessario para poder evoluir bem no tempo . Neste momento, a maioria destes
vinhos ja comecgou sua guarda em barris , foudres ou ovos de concreto, por este motivo somente nos resta espe-
rar para ver como seguem evoluindo estes filhos de uma das colheitas mais frias dos ultimos anos no Vale de
Colchagua.

Lo el
El Olivar / Loma Blanca
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Para concluir, é importante mencionar sobre um novo projeto no qual estamos trabalhando durante os Gltimos
anos, que incorpora vinhedos centendrios provenientes do Vale de Itata, especificamente Malbec e Cinsault.
Este ano foi especialmente bom para o Vale de Itata, onde os vinhedos sdo de seca, ou seja, o solo recebe agua
proveniente da chuva durante a temporada j& que ndo se regam. E por este motivo, que a chuva de 30 mm do
final de janeiro, permitiu as plantas manterem as folhas verdes por mais tempo, conseguindo a chegada da

colheita com uvas em étimas condigde.

Tanto o Cinsault, como o Malbec, agora se mostram com um grande carater , frescos e de grande textura, por
esse motivo ja se encontram evoluindo nos ovos de cimento, barris e foudres para permitir-lhes seguir desenvol-
vendo seu potencial e poder té-los brevemente na garrafa.

Patricio Celedén Nannig,
Endlogo Chefe.

Julio 2021.



