% VIUMANENT

CUVEE INFINITO

una vocacion por tintos intensos y atractivos.

FOTOGRAFIAS JUAN PABLO TUREN, A
Y ARCHIVO CAV.
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Vina Viu Manent

VIU CUVEE INFINITO 2016
VALLE DE COLCHAGUA

Enélogo: Patricio Celedan.

Ficha técnica: 65% cabernet sauvignon, 23%
malbec, 12% cabernet franc.

Crianza: el vino fue envejecido en barricas de
roble francés (25% nuevo) por 14 meses, luego de lo

cual se mezclo y quardd por cinco meses en huevos de
emento.

Tipo de suelo: de origen aluvial, arcillo arenoso, de
muy buen drenaje, extraordinariamente poroso,
Rendimiento: 7 y 8 toneladas por hectdrea,
Alcohol: 14%

Servicio: decantar y servira 16°C.

Potencial de guarda: 0cho anos.

Nota de cata: Rojo granate intenso y oscuro.
Aromas a mora, ardndano, ciruela negra, canela,
cardamomo, humo, tabaco, casis, En boca es de acidez

media-alta, taninos abundantes y bien integrados.
Es frutoso, especiado y de final medio-largo.

Armonia: quesos, carmes de caza.

con la busgqueda
en nuestros vinedos

ernet y malbec con

s expresar de la manera mas fiel posible el
cabernet sauvignon antiguo de Viu Manent... y si es

cabernet sauvianc ) e 'P
un cabernet mas grande que de otros valles, L - Sy

pero con notao

le balance’, confiesa Celedon
entusiasmado

Hablamos probado una botella hace
unos meses y se notaba mas grande,
intenso, maduro pero la botella le ha
dado suavidad y una fruta madura pero
muy agradable. "Con las cosechas
2018/2019 Viu Infinito mostrara una cara
mas fresca pero sobre todo la sabiduria
de la parra vieja"



