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WEINMacher Chile

Die Reblagen und im Hintergrund die Anden: Der Weinbau in Chile hat mit diesem Bild die Welt erobert

Individualitat gesucht

Seri6s, zuganglich und wiedererkennbar - das ist Chiles Markenkern. Ein bisschen einfallslos, entgegnen die Kritiker.
Doch das ist vorbei: Uberall im Andenland arbeiten Winzer an charaktervollen Terroirweinen

ie wichtigen Erfolgswei-

ne Chiles sind bekannt:

es ist immer noch der

Cabernet-Sauvignon, bei

den Weilen neben Char-
donnay zunehmend auch Sauvignon
Blanc. Die bestens ausgebildeten Oeno-
logen besitzen lingst internationale Er-
fahrung. Die durchschnittlich gréten
(tiber 500 ha) Weinerzeuger der Welt
sind hochmodern ausgestattet. Der Ex-
port brummt. Dennoch gibt es immer
noch Neuentwicklungen und modi-
sche Trends, die iiber die international
feststellbare Reduzierung von Neuholz,
Verwendung groferer Holzgebinde, Be-
toneier und frithere Lese hinausgehen.
Dabei geht der Fokus in drei Richtungen.

Neue Héhen. Erstens: Die Erzeuger

sind noch extremer auf der Suche nach
neuen, kithlen Weinregionen in Hé-
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henlagen, in Meeresnihe und neuer-
dings vor allem im Siiden. Hoch oben
im chilenischen Norden, bei Toconao
in der Antofagastawiiste pflanzte Ayl-
lu auf einer Hohe von 2.500 Metern Pi-
not Noir, Malbec, Chardonnay, Syrah
und sogar Petit Verdot. Auf 1.250 Me-
tern verarbeiten die Bodegas Aresti auf
vulkanischer Erde Trauben fiir ihren
»Trisquel« Merlot. Und auf 1.600 Me-
tern klettern die Weinmacher von Vifie-
dos Alkohuaz im Elqui-Valley. Auch in
Richtung Siiden gibt es eine Art Re-
kordsuche. De Martino hat sich vulka-
nische Erde am FuR des Villarica ausge-
sucht. Casa Silva vertreibt bereits einen
Wein vom Lago Ranco, 1.100 km siid-
lich von Santiago. Am siidlichsten kam
bisher in Siidamerika Aurelio Montes
mit zwei Hektar auf einer kleinen In-
sel bei Chiloe, weitere 350 km siidlich
des Lago Ranco.

Pinot Noir auf
2.500 Metern

Die Erzeuger und
Winzer errichten
auf der Suche nach
kihlen Regionen
Weinberge in
extremen Hohen.

Wo es nicht um Rekorde geht, son-
dern um altes, aber siidlich gelegenes
Weinbergsland, kénnen einzelne, klei-
nere Erzeuger beachtliche Weine pri-
sentieren. Ein Beispiel ist Pandolfi Pri-
ce in Itata mit seinen sensationellen
Chardonnays.

Neue Rebsorten. Zweitens: Vermehrt
sucht man nach attraktiven Rebsor-
ten, die dem Land Identitit stiften kon-
nen. Zwar wird Carmenere als typische
Sorte Chiles seit Jahren promoted, er-
reicht jedoch bei weitem nicht die Zug-
kraft des argentinischen Malbec. Chile-
nischer Malbec st6Rt durchaus auf In-
teresse, vor allem bei Spezialisten wie
dem auch touristisch bestens organi-
sierten Viu Manent, das nun den Mal-
bec-erfahrenen Paul Hobbs als Bera-
ter gewinnen konnte, obwohl der Spit-
zenwein »Viul« schon jetzt kaum noch

Weinwirtschaft 11/2019



zu verbessern ist. Carmen hat nun ei-
nen sehr guten Malbec gefiillt, der in
Zementamphoren ausgebaut wurde.
De Martino brachte gleich zwei hervor-
ragende Malbecs aus unbewisserten
Weinbergen in Maule auf den Markt. Sy-
rah dagegen bleibt weit hinter den Er-
wartungen zuriick. Mit Carignan aus un-
bewisserten Weinbergen kénnen man-
che Erzeuger Aufmerksamkeit erregen.
Cabernet Franc und Pinot Noir sind wei-
tere Sorten, die zunehmend besser in
Szene gesetzt werden, beim Pinot Noir
unter anderem mit dem hervorragenden
»Qcio« von Cono Sur.

Eher Mode als langfristiger Trend
diirfte dagegen der Hype fiir Weine aus
den eher simplen Sorten Pais und Cin-
sault aus dem Siiden sein, der am nati-
onalen Markt in den letzten zwei, drei
Jahren um sich greift. Dennoch trieb die
Suche nach Neuem die Preise einzelner
Pafs- und Cinsault-Weine auf umgerech-
net iiber 20 Euro, vor allem, wenn dazu
noch Naturweinaspekte hinzu kommen
wie bei De Martino oder Tinto de Rulo.

Vulkanbdden. Chile besitzt einen gro-
Ren Fundus an Béden und Kleinklimata,
der erst in jiingeren Jahren gezielt in La-
genabfiillungen deutlich wird. Dadurch
sind auch mutigere, charaktervolle Wei-
ne entstanden, die iiber das gewohn-
te Chile-Bild »seriés und zuginglich«
weit hinausgehen. Besonders intensiv
hat sich die Pacifico-Gruppe engagiert.
Nicht nur, dass die »Terroir Hunter«-
Serie von Undurraga stindig ausgewei-
tet wird. Man hat sogar mit Volcanes
de Chile eine eigene Bodega mit Wei-
nen von Vulkanbdden gegriindet. Bei
De Martino, wo der junge Chef Sebasti-
an de Martino zusammen mit den Oeno-
logen Marcelo Retamal und Eduardo Jor-
dan das gesamte Portfolio radikal um-
baut, bilden die Single-Vineyard-Weine
inzwischen das Top-Niveau des Hauses.
Wie weit man hier in die Extreme geht,
zeigt ein in Itata ohne Bewisserung auf
Granitsand wachsender Cinsault, der
mit Pferden bearbeitet und in alten Ti-
najas ausgebaut wird. Casa Silva starte-
te schon vor einigen Jahren die Serie Mi-
croterroir, unter anderem mit groRarti-
gem Carmenere. Viu Manent fiillt fiir
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seine Serie »Single Vineyard« hochwer-
tigen Malbec, Cabernet und Syrah. Mon-
tes bringt seine ungewthnichen Terroir-
weine in der Linie »outer limits«. Er-
razuriz hat mit »Las Pizzaras« kleine
Mengen verschiedener Weine von Schie-
ferboden aufgelegt. Sogar bei Lapostolle
experimentiert Kellermeisterin Andrea
Leén mit Kleinmengen von Petit Verdot,
Cabernet Franc und Grenache.

Mit Klassikern Geld verdienen. Die
Verbesserung der Verkaufspreise ist fiir
viele mittlere Bodegas iiberlebenswich-
tig. Ein Kenner der Szene, der lieber un-
genannt bleiben mochte, erklirte im No-
vember: »Nur wenige Bodegas arbeiten
wirklich rentabel, in Casablanca verlie-
ren bei den niedrigen Sauvignon-Preisen
alle Kellereien Geld.«

Bei allen Neuerungen darf nicht ver-
gessen weren, dass nicht mit den Experi-
menten das Geld verdient wird, sondern
mit den klassischen Fiillungen. Bei Con-
cha y Toro etwa kann der zum techni-
schen Leiter der Gruppe aufgestiegene
Oenologe Marcelo Papa auf gut 30 Mill.
Flaschen Casillero del Diablo Cabernet
Sauvignon verweisen. Selbst sein Caber-
net-Sauvignon Marqués de Casa Concha
fiir immerhin 15 Euro Verkaufspreis er-
reicht noch 900.000 Flaschen — und sel-
ten Bewertungen von weniger als 90/100
Punkten. Santa Rita »Medalla Real« Ca-
bernet-Sauvignon, erreicht bei einem
EVP um 14 Euro ebenfalls 320.000 Fla-
schen. Die traditionsreiche Kellerei hat
sich zuletzt insbesondere zum Ziel ge-
setzt, nach umfassenden Bodenstudi-
en ihre Weinbergsarbeit zu verbessern.
Gleiches gilt fiir den weltgroRten biody-
namischen Erzeuger Emiliana.

Bei Los Vascos, jahrelang auf Caber-
net Sauvignon festgelegt, hat man jah-
relang experimentiert, bis vor wenigen
Jahren der erste Carmenere gefiillt wur-
de. Almaviva, ein Klassiker im Bordeaux-
stil, ist stolz auf seine 100/100 Punkten
fiir seinen 2015er, was sicher weiter dazu
beitrigt, das Image Chiles fiir hochwer-
tige Weine zu stirken. Selbst der Zweit-
wein »Epu« ist aus diesem Jahrgang auf
Weltklasseniveau. Zweitweine gibt es iib-
rigens mittlerweile auch von Don Maxi-
miano mit »Villa don Maximiano« bei

Michel Friou,
Oenologe von Vifia
Almaviva

Errazuriz und von Clos Apalta mit »Petit
Clos« bei Lapostolle.

Ahnlich wie in Argentinien hatte es
auch in Chile 2016 (10,1 Mill. hl, kiihl
und verregnet) und 2017 (9,5 Mill. hl,
heifl) etwas kleinere Ernten gegeben.
2018 erreichte dagegen bei einer der
lingsten Trockenperioden mit sehr gu-
ter Qualitit ein neues Rekordniveau von
13 Mill. Hektoliter Wein. So trocken fiel
2019 nicht aus, aber nach einem sehr
warmen, an einigen Tagen extrem hei-
Ren Sommer gab es eine verfriihte Ernte,
teilweise gestért durch leichte Regenfil-
le. Offizielle Zahlen zur Erntemenge lie-
gen noch nicht vor. Etwa 11,8 Mill. Hek-
toliter kénnten es gewesen sein. Dem
eher kiithlen Frithjahr entsprechend fal-
len die kiistennah gewachsenen WeifRen
eher frisch und aromareich aus. Die
Roten zeigen gute Konzentration und
Struktur.

JURGEN MATHASS

Neue Methoden: Ausbau in Tonbehéltern
und alten Holzfassern bei Tinto de Rulo
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