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DISFRUTA EL DIA DEL PADRE CON UN saide

INOLVIDABLE PROGRAMA TODO UN DIA m

EN VINA VIU MANENT
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La reconocida vina familiar Viu Manent, 13 14 15 16 17 18 19
ubicada en el corazdon del Valle de

Colchagua, invita a celebrar a los padres

con su entretenido programa “Entender el 728 29 30

Vino", el sabado 18 de junio. Novatos y
expertos podran vivir una experiencia
diferente en la que conoceran, de mang
de la destacada periodista y sommelier
profesional Mariana Martinez, la historia v
produccidn del vino en Chile, sus zonas vitivinicolas, la influencia del clima v el suelo en
la vid, manejo del vinedo, diferentes cepas, el proceso de elaboracion y su guarda.
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Luego de la primera parte, seguirdn disfrutando de un tour guiado, en coches antiguos
tirados por caballos, por los vinedos v la bodega, reconociendo en vivo los conceptos
aprendidos.

El programa termina con una entrétenida actividad sensorial, donde se exploran

nociones de cata y estilos, se degustan cinco anadas de las lineas Gran Reserva,
secreto v Single Vineyard de Viu Manent v se incorpora el concepto “maridaje”,

experimentando armonias entre el vino v la comida.

El programa termina con una entretenida actividad sensorial, donde se exploran
nociones de cata y estilos, se degustan cinco anadas de las lineas Gran Reserva,
Secreto y Single Vineyard de Viu Manent y se incorpora el concepto “maridaje”,
experimentando armonias entre el vino v la comida.

Para finalizar esta entretenida manana los participantes disfrutaran de un rico almuerzo
campestre en el centro de visitas "La Llaveria® de la vina Viu Manent, un espacio unico
qué reune toda la magia y tradiciones del campo chileno de principios de siglo.

El programa Full Day “Entender el Vino® incluye transporte ida y vuelta Santiago -
Colchagua en bus, curso tedrico y practico, tour guiado a vinedos y bodega,
degustacion de 5 anadas Viu Manent, aperitivo de maridaje, material del curso y
almuerzo campestre. Consulta de valores y reservas a fgrez@viumanent.cl, o al telefono
+562 28403181, www.viumanent.cl.



