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VITICULTURA
__— Vinedo: Estas uvas proviene del vinedo San Carlos, ubicado en el corazén del Valle de Colcha-

T gua. Los cuarteles tienen una edad promedio de 13 afnos.

Suelo: De origen aluvial, textura franco arcillosa, con buen drenaje, lo cual permite mantener el
6ptimo nivel de crecimiento de la planta, con el objetivo de lograr un gran potencial de aromas
frutales.

Clima: Precipitaciones anuales promedio de 600 mm, concentradas en los meses de invierno. El
verano es seco con dias calurosos y noches frias. Las temperaturas son influenciadas por las
brisas marinas del Océano Pacifico y los vientos de la Cordillera de Los Andes.

Vendimia: La vendimia 2010 fue una vendimia muy fresca lo cual favorecié la presencia de
aromas frutales y frescos en los vinos. Al haber habido una menor T°, la acidez natural de los

vinos es mayor, lo cual nos permitié obtener un vino mas balanceado y de aromas intensos.

VINIFICACION

RESERVA Variedad: Malbec 89%, 11% Syrah

Cosecha: Las uvas fueron cosechadas a mano, durante la primera semana de abril.

TIERRA

Técnicas de vinificacion: La uva fue se despalillo y maceré en prensa por 8 horas aunaT°de 8 a
RAYUE LA 10°C, con el objetivo de extraer aromas y algo de color. Fermentacion alcohélica con levaduras
MALBEC ROSE seleccionadas y temperatura controlada de entre 13 a 14°C. Una vez terminada la fermentacion,
‘ ‘ se realizé un movimiento de lias para mejorar la integracion y delicadeza del vino, luego de lo
cual fue envasado.
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ANALISIS TECNICO
Alcohol 13.1
pH 3.21
Acidez Total 4 g/L
Azuicar Residual 3.2 g/L
Acidez Volatil 0.29

NOTAS DE CATA

Presenta un color rosado intenso, brillante y muy llamativo, con suaves matices violetas. La
nariz es intensa, con frutas frescas donde sobresalen las frambuesas, frutillas y notas florales

que recuerdan rosas de colores. En boca es fresco, jugoso, intenso, sedoso y muy facil de
tomar.
Este es un vino especial para aperitivos y para acompanar quesos suaves.
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