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RESERVA ESTATE COLLECTION CHARDONNAY 2023

VITICULTURA

Vinhedo: Proveniente de distintos vinhedos localizados no Vale de Colchagua, uma parte da Fazenda
San Carlos, localizada nas proximidades de Cunaco, e a outra parte, vem de um setor costeiro de
Colchagua, proximo a Litueche.

Solo: Cunaco apresenta solo aluvial, argiloso arenoso, de étima drenagem , extraordinariamente
poroso e com a capacidade de administrar muito bem a entrega de 4gua a planta durante o ano. Os
solos do vinhedo que esta préximo a costa de Colchagua, sao principalmente de granito com setores
de solos aluviales, em geral profundos, com boa drenagem e com rochas presentes em todo perfil.
Clima: A temporada 2022 - 2023 comegou com um inverno marcado por precipitacdes moderadas
que foram aumentando durante este periodo , alcangando um registro de agua caida préoximo aos
380mm no inicio da primavera. Estas chuvas foram importantes para encher a capacidade do tanque
de nossos vinhedos o que nos permitiu atrasar os primeiros dias de irrigagdo em relacdo a tempora-
da anterior. A dgua caida, somada aos primeiros dias de irrigagdo na temporada, nos permitiram
comegar o ciclo fenolégico de nossos vinhedos com bom nivel de umidade no solo, evitando assim,
riscos de estresse nas plantas. A temperatura no comego do inverno foi temperada, esta tendéncia se
prolongou até o comego da primavera, o que se traduz em uma brotagdo mais tardia en comparagao
aos anos anteriores. O verao apresentou um inicio marcado por temperaturas mais baixas que a
média dos Ultimos anos entretanto , esta tendéncia comegou a reverter-se na metade de janeiro,
onde se observaram ondas de calor que alcangaram 37°C. Estos eventos se repetiram e. reiteradas
ocasioes ao longo do verado , antecipando, o que deveria ser uma colheita algo mas cedo. Finalmente,
os meses de margo e abril estiveram marcados por altas temperaturas, estas condi¢cdes provocaram
uma antecipagéo na maturagdo das variedades mais tardias. Todo o anterior se ve refletido nos
vinhos frescos, de grande acidez natural, muito boa na concentragao e equilibrio .

Conducéo do vinhedo: A plantacao localizada na fazenda San Carlos tem uma densidade de 5.555
plantas/hectare, com uma conducao em espaldeira baixa e poda em carregador . Despontes de
brotes na primavera e no comeco do verao . Nao se realizou desfolhe para manter os cachos cobertos
por folhas durante todo o periodo de maturagdo com o objetivo de obter un vinho mais fresco, intenso
e aromatico. O vinhedo proximo a Litueche tem uma densidade de 5.000 plantas/hectare, com uma
conducao en espaldeira baixa e poda em carregador ou guyot doble. Despontes de brotes na
primavera e no comeco do verao . Se realizaram leves desfolhes somente ao interior da canopia, com
o objetivo decaumentar a ventilagdo , para manter as uvas saudaveis , e também favorecer uma
maturagdo mais uniforme.

VINIFICAGAO

Variedade: Chardonnay 96%, 4% Viognier.

Safra: As uvas foram colhidas desde 28 de Fevereiro até 6 de margo de 2022.

Técnicas de vinificacao : A uva foi desengacada e moida sendo levada a prensa, onde se prensou
sem macerar. Posteriormente o suco foi escorrido e decantado de 36 a 48 horas a 10°C. A fermen-
tagao se realizou em cubas de ago inoxidavel a uma temperatura controlada de 16 a 20°C por
leveduras nativas e seleccionadas.

ANALISE DE LABORATORIO
. Alcool : 14,0%

ATE COLLECTION PH 3’39

DE Corcuacua - il Acidez Total: 3,55 g/L

Acucar Residual: 2,69 g/L
Acidez Volatil: 0,25 g/L

NOTAS DE CATA:

Apresenta uma cor amarelo esverdeado, limpo e brilhante. Quanto a aromas, possui um nariz muito
expressivo com notas a frutas citricas e tropicais onde se destaca a toranja. Em boca et fresco, frutal,
com bom volume e um final persistente.
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