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En medio de la celebracién de 8 décadas de vida de una delas bode 3as mas traliclonales delValle de Colchz
fuimos en busqueda de quien es, desde 2010, parte fundamental en la elaboracién de sus reconocidos vinos.
De arraigado amor por el campo, heredado de su abuelo agricultor, el aleman Arnoldo Nannig, este Ingeniero
Agrénomo de la PUC se declara un verdadero amante de la pesca deportiva, de |a hipica y de su familia, integrada
por la enéloga Natalia Stiepovich y su pequefio hijo Santiago. '

POR CRISTINA ALVA






30 | UN VINO CON... |

¢Qué te hizo apostar por venir a Colchagua a hacer vinos para una viia
familiar y de la trayectoria de Viu Manent?

Estuve en Terramater dos anos y luego me fui a Vina San Pedro in
vitado por Marco Puyo, donde estuve alrededor de 4 anos. La verdad
fue una muy buena experiencia hasta que me di cuenta que habia
cumplido una etapa, porque tenia hambre de desarrollar mi estilo de
vinos o algo mas alla de lo que tenia pensado, que era trabajar el terroir
y buscar la expresion de los vinedos mas que encontrar un estilo enolo-
gico. En ese minuto surgieron dos posibilidades, y una era Viu Manent
Después de pasar ciertas etapas me entrevisté con José Miguel Viu,y a
fines del 2009, justo un 24 de diciembre supe que habia quedado aca,
ahi empezo todo.

¢{Cuales el estilo que has desarrollado elaborando los vinos de esta vifia?

Lo unico que he hecho aca es mostrar lo que en parte sé hacer y
lo que creo que es fundamental a la hora de hacer vinos: tratar de ex
presar el terroir. Por eso desde que llegué a la vina en 2010 hablamos
con José Miguel y le propuse primeramente estudiar el terruno, para
entenderlo y asi poder expresar lo que hoy tenemos en nuestros vinos.
Con su apoyoy participacion en todos los procesos de la elaboracion, he
tratado de seguir desarrollando la identidad propia de Viu Manent, asi
como el caracter de cada uno de los campos. Y ademas porque yo hago
los vinos con el corazon, para mi son super importantes las sensaciones
que me produce cada vino, y la verdad es que cuando trabajo en alguna
mezcla, mas que buscar una receta o alguna forma demasiado técnica,
dejo que se exprese mi corazon. Para mi la sensibilidad es fundamental
cuando se habla de los vinos.

¢Qué significa para ti, lograr que una cepa caracteristica argentina
como el Malbec sea un vino icono de Viu Manent?

Tengo una ventaja respecto de otras vinas o de otros endlogos,
y es que tenemos grandes y muy antiguas plantaciones de Malbec.
Miguel Mujica, nuestro viticultor, ha venido haciendo una seleccion de
estos vinedos centenarios, practicamente desde hace diez anos,y hemos
realizado, a su vez, diferentes plantaciones con esta cepa. La primera fue
a los seis anos de seleccion y la segunda a los nueve. Esto ha ayudado
mucho, ya que cuando uno trabaja con una buena uva todo se hace
mas facil. Sumado a esto, el trabajo en equipo es fundamental. Con
Miguel somos muy cercanos y eso facilita el trabajo ya que tiene muy
claro lo que buscamos como vina, es un gran viticultor y maneja muy
bien los vinedos, permitiendo que lleguen con hojas verdes hasta la
cosecha, lo cual creo es fundamental. Gracias a ello, tenemos una im-
portante intensidad frutal en los vinos y eso los hace mas interesantes.

Pero ademas se han decidido por desarrollar el cultivo de cepas
mediterraneas...

Fue una apuesta de José Miguel Viu. En 2005 se plantaron pequenas
superficies en el Fundo El Olivar, en Peralillo, de Garnacha, Mourvédre,
Petit Verdot, Tempranillo y Tannat, variedades muy poco conocidas en
Chile en ese minuto y la verdad es que en un comienzo no funcionaron
bien. Costé mucho porque producian muchos kilos, pues la juvenilidad
de ellas es muy fuerte. En 2010 decidimos manejarlas en forma distin-
ta y vinificarlas por separado, dando un resultado bastante interesante.
En 2012 fuimos a Francia y probamos vinos de cepas mediterraneas, al
regreso vimos que lo que teniamos nosotros era bastante especial y de
buen nivel. Probamos lo que habiamos dejado y decidimos que de alli na-
ciera la primera edicion de nuestro vino Punta del Viento. En este proceso
aprendimos, que en el caso de estas variedades, especialmente con la
Garnacha, es muy importante que evolucione mezclada en barrica, pues
es una cepa muy aromatica, pero que no tiene una estructura tal que le
permita aguantar a la barrica por si sola, entonces se necesita ayuda, so-
bre todo para estructurar el vino. En ese sentido el Mourvédre y el Syrah
la ayudan y complementan para permitir una mejor crianza en barrica.

“MAS QUE BUSCAR UNA RECETA O
ALGUNA FORMA DEMASIADO TECNICA,
DEJO QUE SE EXPRESE M1 CORAZON”

¢Qué te parece que algunas vinas de Colchagua, como otros valles
vitivinicolas, estén incorporando Pais, Carignan y espumosos a su
produccion de vinos?

Pensamos que son tendencias, por eso preferimos seguir desarro-
llando y poniendo el foco en mejorar lo que tenemos. Obviamente que
estamos buscando cosas distintas, como explorar la Costa de Colchagua,
algo que nos parece super interesante, de hecho ya tenemos un vino
proveniente de Litueche, una zona muy nueva en el Valle y por eso creo
que nuestro Chardonnay Gran Reserva es uno de los primeros vinos que
proviene de ese lugar. Por otro lado, nosotros somos una vina de tradicion
colchagtiina y esa es nuestra linea. En ese sentido, pensamos que uno de
los futuros en la zona son las cepas mediterraneas, razon por la que se-
guimos plantando Garnacha con sistema de Dry Farming justamente en
la punta del cerro del campo el Olivar, en Peralillo. Creo que en Colchagua
se deberia apostar por eso, cultivar este tipo de variedades por las caracte-
risticas climaticas que tiene, excepcionales para su desarrollo.

¢Qué “saboren boca”te deja la celebracion de los 8o afos de Viu Manent?

Como soy una persona de mucha piel y apasionada, me siento
muy cercano a la familia, tanto que trabajoy participo de esta empresa
con las mismas ganas como si fuera mia, y es porque me siento super
acogido por José Miguel, Lorena, Angel, etc. Por eso, en esta celebracion
que salio perfecta, percibo que se valora mucho el trabajo que estoy
haciendo, se dan cuenta del esfuerzo y dedicacion que hay de por me-
dio, lo cual me tiene bastante contento. Aca en Viu Manent hay un
tremendo equipo humano, que nace desde la cabeza de la empresa,
por eso cuando hay un buen grupo de trabajo con gente motivada, creo
que las cosas se dan sin limites, y eso es lo que me gusta de trabajar aca,
creer que todavia tenemos mucho camino por recorrer y que estan las
ganas de seguir creciendo de aqui a mucho tiempo mas. P



