LOS VINOS QUE HACEN
CUMBRE EN LOS ANDES.

LOS OTROS HI)OS DE LOS ENOLOGOS:
OPORTOS, SIDRAS Y CERVEZAS,

Y NUESTRA MESA DE CATA ELIGE

LOS MEJORES CARMENERES

DE COLCHAGUA.
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Con mayor o menor bajo perfil, varios endlogos dedicados al

vino, cultivan paralelamente su pasiéon por crear otros brebajes

alcohélicos, como cervezas, sidras y fortificados. Como si fueran
amores ocultos, aqui develan sus pasiones de segunda fila.
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LOS FORTIFICADOS

Celedon




(la uva es la misma que usamos para el
Viul) con lo cual deberia tener una muy
buena evolucion”

En el caso de Mario Ravenna, de vina
Huelguén, desde hace muchos afnos que
buscaba un vino especial: algo dulce, pero
no en extremo, con mas grado alcoholico.
Hizo muchisimas pruebas hasta que en
2006, en Brasil, un amigo le dio a probar un
Amarone de la Valpolicella y ahi encontré
lo que buscaba. “Estuve ocho probando
hacer un vino tinto con un cierto dulzor
adecuado, que se pueda tomar una botella
tranquilamente”. A su vino tipo Amarone,

el clasico del Véneto italiano, le puso su
nombre. “Parece un poco egoblatra pero
no podia ponerle Amarone porque es una
denominacion de origen y porque nadie
sabe de qué vino se trata”.

Ravenna define su creacién como un*early
harvest con el titulo de seduction wine,
porque es dulce y cargadito al alcohol.. "
Lo hace con merlot predominantemente,
pero agrega a la mezcla cabernet sauvignon,
syrah, carmenére y un poquito de tintorera,
para darle estructura”. Este vino, ademas,
tiene un curioso proceso de elaboracion:
“cosecho temprano, un mes antes de

habitual, Guardo la uva en un lugar fresco
sobre bandejas especiales perforadas
para que se produzca un proceso de
deshidratacién, un racimo al lado de otro
sin que toguen, todo bien ventilado. Se
deshidrata un 20 por ciento y se vinifica
rodo junto. La vinificacién es normal con
levaduras que tengan mas resistencia al
azucar”, explica Ravenna.

Sin duda, su origen italiano (su padre lo
era) lo llevaron a inspirarse en un clasico
peninsular para elaborar un vino tinto de
mas de 15 grados de alcohol y del cual
produce menos de mil botellas al afo. ?3
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Viu 1 2011
Valle de Colchagua

Patricio Celedon

100% malbec

16 meses en barricas nuevas
de roble francés

de origen aluvial y

textura areno arcilloso

El suelo es profundo,
extraordinariamente poroso,
de muy buen drenaje y
presenta un qran desarrollo
radicular

7.3 ton. por hectarea

mas de 7 anos

]1‘. Y%

decantar y servira 17°C
Rojo violeta. Nariz dulce,
moras, chocolate amarqo,
pimienta, cedro, hojas de
tabaco, ciruela. En la boca
tiene un tanino amplio,
voluptuoso, harta madera
Chocolate negro. Es muy
intenso.
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Y INICIC gledon no 5 demora un sequndo en
jefinir a Viu 1, el gran icono de Viu Manemt
el resultado del sueno del hombre y su
squipo”, dando espacio a reconocer la tremenda
mpronta de don Miquel Viu y como traspaso su legadt
3 5us hijos, quienes hoy lievan |1as riendas de esta marca
fundamental dentro del valle de Colchagua
Ya sabemos lo que signifiica malbec para Viu que |a ha
enarbolado como su cepa emblema y fue la primera en
jefinir un gran vino chileno de esta variedad. Hace cin
1nos, Celedon tomo la posta le la direccion técr 3 CJE
esta bodeqga y se encontrd con un Viu | "que siempre
ha sido un Qran vino, de mucha concentracion, color
y potencia. Lo que hemaos tratado de ahnar en st
inco anos es expresar mejor las caracteristicas del
origen y su terroir
Esa sintonia hina, como consecuencia de los temg JUE
se viven en el consumo, ha llevado a cosechar un me
antes de lo que ocurria hace un par de anos, buscande
1IN Ving mucho mas vivo, Iresco y Con una exprasion
mas franca de su origen”, explic 3 Patricio Celedor
Al cerrar o5 0jos y pensar en Viu 1 ',‘-“' tan las sensacione
a frutos nearos. a notas florales, a mucha intensidad vy
f yder en la estructura tanica, y aunque lamaderaola
ncentracion se pueden manear, |la esencia de este
malbec proviene de parras centenarias del cuartel n"4
del vinedo San Carlos, en las cercanias de Cunaco. |
Jue estamos buscando es ser lo mas hiel posibie a un
malbec colchaquino neto. Hemos avanzacdo en encontrar
la mejor interpretacion del valle, para lo cual hay que
correr riesqos y jugarsela por la hlosotia y conviccion
que nos ha llevado a ir tras vinos mas frescos que
expresen algo mas y que entraguen nuestra historia y
iima en cada botella®, dice el endlogc
En esa busqueda, el trabajo en el mapeo de suelos
ha sido fundamental ya que ha mostrado diferencias
importantes dentro del cuartel, 1as cuales segun nos
aclara Patricio. va se vinihcan de manera jiferenc
da, ofreciendo una gama mas amplia para dehnir la
mezcla final
;Queé diferencia a Viu 1 de ungranm 1lbec mendocino?

En el analisis de Celeddn, hay una sabiduria detras de

»5as parras de 100 anos y aunque reconoce que hay
varias bodegas gue han ido en la busqueda de mayor
frescura, otras siguen en un estilo ultra poderoso que
esconde el origen e identidad de la cepa

Viu 1 marco nuestra historia al salirse de la tipica mez

cla bordelesa o el clasico cabernet que han regido los

iesianios de los arandes vinos chilenos Este malbe

puso a Chile a competir de igual a iqual con sus pares
argentinos, ofreciendo una personalidad particular, que
.

hoy mas que nunca resulta atractiv a‘:_./,-



