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LA REVISTA DE LOS PROFESIONALES DEL FOOD SERVICE

Vina
Viu Manent

-

Para muchos, ésta es una cepa
que su nombre es sinonimo de
Argentina. Sin embargo, su co-
nexion con el terroir de nuestro
pais s¢ remonta 2 mas de un si-
glo. Esta tradwcion siznifica un
motivo suficiente para celebrar el
mes y tres bestas en nombre del
Malbec.

Por Carios Montoga Ramos

Vino y el prestigioso Viu 1, elaborado
con el fruto de parras centenarias.

Una cepa distinta

El Malbec es una vanedad que ha ga-
nado cada dia mas adeptos en nuestro
pais debido a su versatiidad, exquisitos
aromas que evocan frutos del bosque,
taninos suaves y redondos. Es reconoci-
da como |a cepa icono de otros paises,
asociada princpalmente con Argentina,
aungue se cuenta que Chile fue histor-
camente el lugar en Sudamérica donde
llegaron las primeras plantaciones.

En nuestro pais, la Vifia pionera en la
producaon de Malbec es Viu Manent,
empresa familiar que a principios de
la década de los 90" se convirtié en la
primera bodega nacional en elaborar y
etiquetar un vino 100% Malbec.

Actualmente, Viu Manent es duefia del
mas amplio portafolio de propuestas
en base a esta variedad, contando con
parras centenarias en su vifiedo de San

Un imoMdable panorama para los
amarties de esia cepa tinta onginaria de
Burdeos, Francia, tuvo lugser en o Res-
taurant Catae del Renassance Saniago
Hotel &n Vitacura

Y es gue en o marco del Mes ded Mal-
bec, b Viia Viu Manent celebnd La
“Noche del Makec® & tres regiones §
lugares diferentes.

El primer encuentra se levt acaboen o
Restaurant ubicado en las bo-
degas de Viu Marent en ¢ coraztn de

Valle de Calchagus, VI Regidn.

Deguds, ol 29 de sril la ata tuvo u-
gar en el modemo Restaurant Catse del
Rensssance Samtiago Motel La ocssan
reunid a las de 100 asstentes que dis-
frutaron de un entorno y una atmasiera
imperdible para los amartes ce los

tew con persorakbcad.

Por su parte, bs gestronomia y of mark
cape eshuaeron & cargo del destacado
chef Maniano Bambaa. En ess armonia,
los asistentes dafrutsron de B Malbec,
desde un premiado iCono, un noss y un
fortificado.

La velsda fue complementada con e
programacion de una inleresanie cata
termdtica que incluy® Termor, Armonis &

Carlos, ubicado en Colchagua.

La tercera y dltima Noche del Malbec se
celebrd el 30 de abnl en el Hotel Shera-

ton Miramar de Vifa del Mar.

Cata Vertical:
La influencia del tiempo

La velada en el Renarssance Santiago Ho-
tel comenzo con una exclusiva cata verti-
cal que incluyd 6 diferentes vendimias de
la cepa Malbec: 1996, 1998, 2000, 2006
y 2013.

La experiencia viajo desde la complejidad
de un malbec afiejado por dos décadas,
pasando por aromas a cuero, pimienta,
chocolate y maderas de las vendimias in-
termedias, hasta el bugué frutal y fresco
del malbec 2013.

Los asistentes pudieron distinguir las di-
versas caracteristicas que adquiere una
misma cepa tras el paso del tiempo.

Carlos Mortoya, Ana Margarita Urnas.



